
Wigilijne
Menu

Świąteczne potrawy na wynos



Barszcz czerwony • 45 zł

Krem z grzybów leśnych • 55 zł

Zupy
opakowanie  -  szk lany  s ło ik  900  ml

Pierogi z kapustą i grzybami – 15 sztuk  (ok. 500 g) • 45 zł

Pierogi ruskie – 15 sztuk (ok. 500 g) • 45 zł

Uszka z grzybami – 30 sztuk (ok. 500 g) • 55 zł 

Pierogi i uszka
produkt  mrożony

Chleb pszenny z cebulą – foremka 20 cm • 14 zł

Paszteciki z ciasta drożdżowego z kapustą i grzybami 

– opakowanie 6 sztuk / 1 szt. ok. 6 cm • 42 zł

Wypieki



Gołąbki z kaszą gryczaną, soczewicą i grzybami, z sosem z grzybów leśnych • 55 zł

Dorsz w sosie porowym • 85 zł

Filet z sandacza w sosie kurkowym • 79 zł

Zrazy wołowe w sosie własnym • 79 zł

Zrazy z jelenia w sosie z grzybów leśnych • 79 zł

Roladki z indyka z grzybami i słonecznikiem w bekonie, 

z sosem z grzybów leśnych • 79 zł

•

Pierś z kaczki w glazurze miodowo-śliwkowej, 

z suszonymi śliwkami  - opakowanie: 2 sztuki, każda ok. 200 g • 79 zł

Udo z kaczki pieczone w sosie Porto – opakowanie: 2 sztuki po ok. 200 g • 79 zł

Świąteczny bigos z kiełbasą domowej roboty – szklany słoik 900  ml  • 75 zł

Dania do podgrzania
opakowanie :  4  sztuki ,  każda po 100  g  +  350  ml  sosu 



Śledź w śmietanie z cebulą i jabłkiem - ok. 100 g ryby | słoik 540 ml • 55 zł

Śledź w zalewie z oliwą z oliwek z ogórkiem kiszonym, 

cebulą, chili, gorczycą - ok. 100 g ryby | słoik 540 ml • 55 zł

Halibut w galarecie z warzywami – 4 kawałki po 100 g | pudełko craft 1300 ml • 70 zł

Dorsz w sosie “po grecku” –  4 kawałki po 100 g | pudełko craft 1300 ml • 70 zł

Pstrąg w marynacie octowej z warzywami – 4 kawałki po 100 g | słoik 900 ml • 70 zł

Rolada z kurczaka z fetą i papryką – 1 sztuka / ok. 500 g • 45 zł

Rolada ze schabu z morelą – 1 sztuka / 500 g • 45 zł

Szynka pieczona w całości – 1 sztuka / ok. 350 g • 50 zł

Pasztet z dziczyzny – foremka 20 cm / ok. 500 g • 65 zł

Pasztet z soczewicy – foremka 20 cm / ok. 500 g • 50 zł

Sałatka jarzynowa – słoik 540 ml • 50 zł

Dania na zimno



Ciasto marchewkowe 

z orzechami, ananasem i kremem z białej czekolady • 90 zł • Ø 20 cm

Sernik 

z polewą słony karmel i prażonymi fistaszkami • 90 zł • Ø 20 cm

Trufle czekoladowe

z orzechem  |  z chałwą  |  brownie  – opakowanie 6 sztuk / 180 g • 36 zł

Słodkości

Kopytka marchewkowe –  500 g • 35 zł

Kluski lane – 500 g • 35 zł

Kluski szare – 500 g • 35 zł

Kapusta modra z rodzynkami – szklany słoik 540 ml • 35 zł

Sos tatarski – szklany słoik 540 ml • 40 zł

Sos żurawinowy – szklany słoik 350 ml • 27 zł

Miód truflowy – szklany słoik 150 ml •  22 zł

Oliwa z oliwek z czosnkiem i przyprawami - butelka 0,5 l • 85 zł 

Dodatki



restauracja@czosnekioliwa.pl

690 522 624

Zamówienia Odbiór
w Wigilię (wtorek) 24.12.2024 r.

w godz. 9:00 - 12:00 

Szczegóły: @czosnek_i_oliwa Restauracja Czosnek i Oliwa

Powitaj z nami  Nowy Rok !

Zapraszamy na Bal Sylwestrowy w niezapomnianym stylu. 

Zaproszenia do nabycia w restauracji w cenie 599 zł / os. 

Zamówienia przyjmujemy do piątku 20.12.2024 r. 
Minimalna wartość zamówienia: 100 zł

Do każdego zamówienia doliczamy jednorazową 
opłatę 5 zł za opakowania zgodnie z Dyrektywą SUP.


