
Menu
od 13 -  15.02.2026

I gdy złączyły się te proste składniki, powstała nie tylko potrawa, lecz opowieść — 
o tęsknocie, o uczuciu, o miłości cichej i wiernej, która nie potrzebuje wzniosłych

słów, by trwać w pamięci na zawsze.



Piklowany burak,  rzepa i  topinambur otuliły  się  musem z
koziego sera z  miodem i  f igą.  Kruchość granoli,  ciecierzycy oraz
chipsów z batata i  jarmużu domknął vinaigrette — w cichej
harmonii  uniesienia.

CARPACCIO  Z WARZYW  |   44 zł

Cienkie płaty wołowiny,  muśnięte cytrynowo-musztardowym
szeptem, niosły obietnicę.  Ogień wędzonego majonezu,  bunt
kaparów i  kruchość batata pocałowały parmezan i  sól  —
zmysłowo i  na zawsze.

CARPACCIO WOŁOWE  |   53 zł

Srebrzysty śledź splótł  się  z  czerwienią cebuli,  a musztarda
tchnęła ostrą myśl.  Jajo i  ziemniak jaśniały jak cichy księżyc,
korniszon zaś szeptał  o  minionym lecie.  Wszystko spoczęło na
żytnim chlebie ze śliwką — ciemnym i  melancholijnym jak noc
bez gwiazd.

TATAR ZE ŚLEDZIA  |   42 zł

Aksamitny mus drobiowy szeptał  ciepłem jabłka,  cebuli  i
czosnku, muśnięty majerankiem, tymiankiem i  złotem palonego
masła.  Grzyby niosły ciszę lasu,  a grzanka zamknęła całość jak
kruche wspomnienie.

PâTé Z WĄTRÓBKI  DROBIOWEJ  |   42 zł

Przystawki

Zupy

Krem z żółtych warzyw i  marchewki,  muśnięty imbirem i
mlekiem kokosowym, otulał  pieczoną cieciorkę i  marchew, a
puree z  marchewki i  jabłka dodawało słodkiej  czułości.

KREM  Z RUMIANYCH WARZYW  |   33 zł

Aromatyczny bulion wołowo-drobiowy, spotkał  się  z  uroczymi
pierożkami agnolotti  z  namiętnie szarpanym żeberkiem. Na  
talerzu,  usłanym sianem z pora,  soczyście  zielona ziołowa oliwa
umila oczekiwanie na konsumpcję rumieniejącemu się  od
konfitowania  pomidorkowi cherry.

ROSÓŁ  |   33 zł



Łosoś spoczął  pośród bimi,  edamame, czarnej  soczewicy i
groszku,  skąpany w kaparowej emulsji ,  z  nutą cytryny i  koperku
— świeżo,  delikatnie,  romantycznie.

FILET Z ŁOSOSIA  |   78 zł

Krewetki  i  omułki  połączyły się  z  chorizo,  cebulą i  czosnkiem w
aromatycznej  emulsji ,  muśniętej  kolendrą.  Podane z  pieczywem
ziołowym — gorąco i  zmysłowo, działając na zmysły.

KREWETKI BLACK TIGER |   77 zł

Drobiowa pierś  ułożyła się  przy kopytkach czosnkowo-
pomidorowych,  w tymiankowo-musztardowym sosie.  Marchew,
pieczarki  i  fasolka szeptały czule.  Puree z  pietruszki  i  trufli
pobudzało zmysły.

KURCZAK SUPREME  |   65 zł

Udo spoczęło obok grzybowych kopytek,  a piklowana w białym
winie gruszka i  konfitura z  wiśni  szeptały słodkie tajemnice.
Puree z  batata i  groszek cukrowy otulały całość,  skąpane w
romantycznym jagodowym sosie  Porto.

UDO KACZE  |   72 zł

Dania główne

Aksamitne puree chrzanowe otuliło piklowane buraki,  splecione
z konfiturą z  cebuli  i  musztardą francuską.  Grzybowe duxelle  i
demi-glace dodawały głębi,  a chipsy z  jarmużu szeptały chrupką
tajemnicę.

KONFITOWANE ŻEBRO WOŁOWE  |   84 zł

Soczysta wołowina ułożyła się przy gratinie grzybowo-selerowym,
skąpana w sosie winnym i maśle ziołowym. Grillowane warzywa i
pieczony czosnek otulały zmysłowym aromatem.

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ  |   145 zł

Burgund warzywa spoczął obok gratinu grzybowo-selerowego,
otulony sosem winnym i masłem ziołowym. Otoczony
grillowanymi warzywami i pieczonym czosnkiem —  trwali tak w
namiętności.

STEK Z SIEKANEGO BURAKA  |   69 zł



Aksamit czekolady otulał  malinową tajemnicę.   Nieświadom
czekoladowej intensywności  kruszonki i  chipsa oczekiwał na
spełnienie w różanym dymie — słodko,  lekko i  zmysłowo.

MUS CZEKOLADOWY   |   38 zł

Desery

Delikatna beza przyciągnęła do siebie krem śmietankowy z
mascarpone.  Serce z  maliny i  róży biło słodko i  zmysłowo,
podczas gdy aksamit owocowego sosu otulał  je  czule -  jak
namiętny pocałunek.  

BEZA Z KREMEM  |   38 zł

Koktajle 
ELIKSIR MIŁOŚCI  |  38 zł
gin, sok z limonki, syrop truskawkowy, Prosecco, liofilizowana truskawka 

KOCHA, LUBI,  SZANUJE  |  38 zł
whisky, sok z cytryny, syrop malinowy, aquafaba, puder z buraka

Kawa i herbata
Espresso  11  zł  /  Cafe Crema  12 zł

Doppio /  Cappuccino /  Latte Machiato  15 zł

Earl  Grey /  Czarna /  Zielona /  Owocowa  17 zł

Napoje
HERBATA ROZKOSZNIE MALINOWA  |   28 zł

LEMONIADA CYTRYNA-RÓŻA  |   21  zł

MALINOWE LOVE  |  32 zł
Prosecco %, sok z  l imonki,  sorbet  malinowy, syrop malinowy


